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Albergo Miravalle

FAI DELLA PAGAMNELLA

La proposta vegana e vegetariana di chef Maurizio, prevede piatti della
tradizione trentina rivisitati perché siano un percorso gastronomico di alto

livello come il menu tradizionale.

Gli antipasti

e Couscous di cavolfiore
e Carpaccio di zucchine e menta
e |nsalata di cavolo cappuccio e mela Golden

| primi piatti

e Tortino di miglio con zucca
e Vellutata di finocchi e porri
e Crespelle con farina di ceci

| secondi piatti

Spezzatino di soia alla curcuma e zenzero
Polpette di lenticchie rosse e amaranto

Burger di semi misti

Fagottini di pasta sfoglia alle verdure di stagione

Fino al dessert...

e Torta di mele speziata
e Torta al cioccolato con arance candite
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